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EDITO

A la découverte de vins d’exception

C'est au cours d'une tres longue histoire que les grands terroirs du
bordelais ont été découverts, puis se sont affirmeés.

Concentrant de puissants atouts naturels, notre vaste région a attiré
des générations d'hommes et de femmes déterminés a y élaborer les
plus beaux vins.

Autour d'une ville rayonnante, cette quéte permanente d'excellence a
composé, au fil d'une variété de paysages et de leurs richesses géolo-
giques, une palette d'appellations et de Crus singuliers.

Les nectars qui en émergent, expriment leurs caractéres uniques sous
des notes variées.

Blancs, Rouges ou Dorés, les Grands Crus partagent des qualités
communes réservees aux vins d'exception : la complexité, 'harmonie,
la finesse ou encore la capacité a se bonifier en vieillissant.

Des vertus qui fascinent et rassemblent les passionnés du monde entier.
Au sein de l'Union des Grands Crus de Bordeaux, les domaines sont
engagés dans la valorisation permanente de ce patrimoine reconnu

universellement, ainsi que dans la perpétuation d'un art de vivre
exceptionnel.

Dans ce guide que vous tenez entre vos mains, les hommes et les femmes
de l'Union sont heureux de vous présenter leur domaine, et de vous
offrir ainsi un panorama remarquable des plus grands vins de Bordeaux.

Je vous souhaite une bonne lecture.

Ronan Laborde
Président de 'UGCB



La Cité du Vin est aujourd’hui au cceur de la vie culturelle de la ville de
Bordeaux. Véritable lien entre la ville et son vignoble, elle a accueilli depuis
son ouverture en 2016 plus de 2 millions de visiteurs venus du monde
entier. Ils ont découvert son architecture futuriste puis, son parcours
permanent, mettant en lumiere les différentes facettes de la culture du
vin : son histoire multi millénaire, ses nombreux terroirs, ses hommes et
ses femmes qui, dans tous les pays du monde, ont fagonné les paysages
viticoles et leur diversité.

Tout au long de l'année, la Cité propose une programmation riche et
variée, composée d'expositions artistiques, de spectacles, de dégustations
et d'événements inédits. Elle crée également des rencontres régulieres
avec des personnalités illustres du monde du vin.

Elle est animée par la Fondation pour la Culture et les Civilisations du
Vin qui a pour mission la valorisation et la transmission du patrimoine
universel et vivant du vin. Celle-ci permet la création d'expositions de trés
grandes qualités qui, pour certaines, seront proposées dans différents
lieux culturels du monde.

Nous sommes trés heureux et tres fiers que l'Union des Grands Crus
de Bordeaux se soit engagée aux cotés de la Fondation des la création
de la Cité. Par son soutien régulier, elle contribue au rayonnement de
ce lieu culturel emblématique

Sylvie Cazes,

Présidente de la Fondation pour la culture
et les civilisations du vin



L'histoire de la Nouvelle-Aquitaine, plus que toute autre contrée de
France — voire du monde -, est intimement liée a celle du vin.

Depuis deux mille ans, le vignoble a dessiné et sculpté les paysages du
Bordelais, de la Charente, du Périgord ou encore du Marmandais et du
Piémont pyrénéen. Et ce, depuis 'époque romaine !

Avec ses terroirs prestigieux, ses chateaux emblématiques, son savoir-
faire millénaire hors-pair, ses vigneronnes et vignerons dépositaires de
secrets ancestraux et porteurs d'un message dans le monde entier, ses
routes des vins légendaires, la Nouvelle-Aquitaine avec Bordeaux en
ambassadeur de luxe peut se glorifier du titre de capitale mondiale du
vin, occupant une place majeure dans le commerce viticole mondial.
En outre, c'est aussi dans notre grande et belle Région que s'invente la
vini-viticulture du futur, qui s'adapte au déréglement climatique, a travers
la sortie des pesticides organisée, entre autres, par VitiREV, une fédération
régionale d'acteurs des territoires engagés pour produire autrement.
Et puis, le vin de Nouvelle-Aquitaine est irrémédiablement lié a notre art
de vivre ; en cela, alliant tradition et modernité, il fait notre fierté autant
qu'il fait irremeédiablement partie de notre identité.

Alain Rousset,
Président du Conseil régional de Nouvelle-Aquitaine
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SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau Cheval Blanc

PROPRIETAIRE : LA FAMILLE ARNAULT ET LA FAMILLE FRERE

SURFACE 39 ha

PRODUCTION 80 000 bouteilles
GEOLOGIE

Sol argileux, graveleux, sableux
ENCEPAGEMENT

52 % Cabernet Franc,

43 % Merlot,

5 % Cabernet Sauvignon
ELEVAGE

16/18 mois en barriques
Barriques neuves : 100 %
SECOND VIN

Le Petit Cheval

En 1878, le Chateau gagne sa premiére médaille
d'or a 'Exposition universelle de Paris. Cette distinction
a été confirmée, depuis, a chaque décennie : l'excellence
est maintenue et il est connu comme 'un des vins les plus
réguliers au monde aussi bien par les négociants que par les
amateurs éclairés. Cheval Blanc pénétre dans le prestigieux
et convoité « Club des 9 », lequel réunit les premiers parmi
les premiers de Bordeaux.

Le passage de flambeau intervient a 'automne 1998.
Deux amis de longue date, amateurs et fins connaisseurs
de grands vins, s'associent afin d'acquérir ce joyau de Saint-
Emilion : Bernard Arnault et le baron Albert Frére insufflent
a Cheval Blanc une vitalité nouvelle, dans le respect de son
histoire comme de son patrimoine et dans une confiance
renouvelée a son Directeur Général, Pierre Lurton. La

quéte d'une qualité parfaite s'inscrit aujourd’hui dans une
démarche permanente alliant culture du détail et recherche
de précision. Cette dynamique se veut résolument tournée
vers l'avenir. En 2011 Christian de Portzamparc, lauréat
du Pritzker Architecture Prize imagine un chai dans le
prolongement du chateau. Fidele aux voeux du baron Albert
Frere et de Bernard Arnault, ce batiment préfigure l'avenir
tout en s'intégrant dans un paysage historique classé au
Patrimoine mondial de ['Unesco. Ainsi, depuis six siecles,
des vignerons se succédent sur la terre de Cheval Blanc, une
« civilisation de la vigne » vieille de 2000 ans.

e

1 Lieu-dit Cheval Blanc
33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)5 57 55 55 55

Gérant :

Pierre Lurton
Directeur Technique :
Pierre Olivier Clouet

contact@chateau-chevalblanc.com
www.chateau-cheval-blanc.com

SAINT-EMILION GRAND CRU
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Chateau Mouton Rothschild

PREMIER GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : BARONNE PHILIPPINE DE ROTHSCHILD G.F.A.

SURFACE 82 ha

GEOLOGIE

Graves profondes
ENCEPAGEMENT

79 % Cabernet Sauvignon,

17 % Merlot, 3 % Cabernet Franc,

1% Petit Verdot

ELEVAGE

18 mois

Barriques neuves : 100 %
SECOND VIN

Le Petit Mouton

de Mouton Rothschild

Premier Grand Cru Classé de Pauillac, Chateau Mouton
Rothschild bénéficie de conditions naturelles exception-
nelles, tant pour la qualité des sols que pour l'exposition
et l'ensoleillement. Il fait l'objet de soins minutieux, qui, du
raisin a la bouteille, associent le respect de la tradition aux
techniques les plus modernes.

Conduit au sommet par deux personnalités d’exception,
le Baron Philippe de Rothschild (1902-1988) puis sa fille la
Baronne Philippine (1933-2014), Mouton Rothschild est
aussi un espace d'art et de beauté grace a son spectaculaire
Grand Chai a la perspective saisissante, son magnifique
Cuvier, son célébre musée du Vin dans l'Art qui réunit deux
millénaires d'objets précieux associés a la vigne et au vin,

mais aussi l'incontournable et unique exposition « 'Art et
I'Etiquette », rassemblant les ceuvres qui ont illustré les
étiquettes de ce grand vin depuis 1945, créées par les plus
célebres artistes contemporains : Mird, Chagall, Braque,
Picasso, Tapies, Francis Bacon, Dali, Balthus, et Jeff Koons.

Chateau Mouton Rothschild appartient aujourd hui
aux trois enfants de la Baronne Philippine : Camille Sereys
de Rothschild, Philippe Sereys de Rothschild, et Julien
de Beaumarchais de Rothschild. Fidéeles a l'ceuvre de
leur grand-pére et de leur mere, tous trois s'attachent a
mettre en action le mot, presque un mot d'ordre, du Baron
Philippe : « Vivre la vigne », c'est-a-dire partager au quotidien
ses bons et mauvais moments, la servir par la technique,
'honorer par lart.

e

33250 Pauillac

Tél. +33 (0)5 56 73 20 20
Directrice Générale

des Chateaux et Domaines :
Ariane Khaida

Head Winemaker :
Jean-Emmanuel Danjoy

visites@bphr.com
www.chateau-mouton-rothschild.com

chateaumoutonrothschild_

PAUILLAC
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Chateau d’Yquem

PREMIER CRU SUPERIEUR CLASSE EN 1855

PROPRIETAIRE : LVYMH (MOET HENNESSY - LOUIS VUITTON)

SURFACE 103 ha Dans le paysage sauternais a une quarantaine de kilométres
PRODUCTION au sud-est de Bordeaux, culmine une demeure, plus ferme
80 000 bouteilles

fortifiée que chateau, dont les origines remontent au xve siecle.

GEOL(__)G'E i Cette maison voit naitre sa renommeée dés le Siéecle
Mosaique de sols composée N N ,

de terrasses alluvionnaires du des lumieres. Son nom : Chateau d'Yquem.

Quaternaire avec affleurement Miraculeuse, sa naissance est le fruit d'une alchimie

argilo-calcaire du Tertaire

entre la terre, 'homme et un champignon microscopique
en rupture de pente

le Botrytis cinerea, qui dans cette région, et plus précisé-

ENCEPAGEMENT i - ' :
75 % Sémillon, 25 % Sauvignon ment dans ce chateau, permet ['élaboration d'un breuvage
ELEVAGE divin a la robe or.

24 mois A l'automne, si aux brouillards matinaux succeédent des

Barriques neuves : 100 % apres-midi ensoleillés et un léger vent d'est, les vendangeurs

arpentent les cent hectares du vignoble a la recherche

des grains de Sémillon et de Sauvignon attaqués par cette
pourriture noble.

C'est en moyenne six fois qu'il leur faudra parcourir les
mémes parcelles, au cours de ces vendanges par « tries »
successives pratiquées ici, depuis le xix® siecle.

Une fois transportés au chai, les raisins sont rapide-
ment pressés. Les jus obtenus sont immédiatement logés
en barriques de chéne neuves dans lesquelles se produit
la fermentation.

Le groupe LVMH (Moét Hennessy-Louis Vuitton) est
l'actionnaire majoritaire depuis 1999, du seul et unique
Premier Cru Classé Supérieur en 1855 et, Pierre Lurton en
assure la gestion depuis 2004.

La philosophie de cette maison demeure la méme
que par le passé : produire ce vin d'excellence seulement
si la nature est clémente et permet de récolter ce fameux
verre par pied de vigne !

Ilest rare que toute la vendange devienne de l'Yquem et
les années décevantes, la totalité de la récolte peut étre rejetée.
Neuf millésimes manquent au xx® siecle et le 2012 est le
premier absent du siecle nouveau.

33210 Sauternes

Tél. + 33(0) 55798 07 07
Président Directeur Général :
Pierre Lurton

Directeur d'Exploitation:
Lorenzo Pasquini

info@yquem.fr
www.yquem.fr

“ Yquem
yquem_official
u Yquem_Official

SAUTERNES



Pessac-Leognan

Sil'appellation Pessac-Léognan est la plus jeune des appellations
d’origine du vignoble bordelais (1987), elle constitue également
le berceau historique du vignoble. Depuis sa création jusqu’a nos
jours, durant 21 siécles, sa production a initié le développement
et le rayonnement des vins de Bordeaux, puis y a contribué
sans cesse.

Dans les registres de recettes et de dépenses de 'archevéché,
qui commencent en 1382, on trouve trace de domaines dans
lesquels on cultivait la vigne. Ainsi le domaine de Bertrand de
Goth, élu pape sous le nom de Clément V en 1305, fut alors
donné aux archevéques de Bordeaux. Depuis lors, bien d'autres
hommes illustres ont vécu ou séjourné dans cette région.
Le Prince noir posséda un rendez-vous de chasse a Léognan,
et Montesquieu, philosophe et vigneron, garda toujours une
plume empreinte de liberté grace aux revenus de ses vignobles
des Graves.

La notion de Cru y est consacrée avec la naissance du
Chéateau Haut-Brion a la fin du xvi© siécle. Ce Cru prestigieux
est aujourd’hui le chef de file des Crus Classés de Graves tous
situés sur le territoire de l'appellation Pessac-Léognan.

Les propriétés, membres de l'Union des Grands Crus de
Bordeaux, sont les témoins de ce passé exceptionnel.






PESSAC-LEOGNAN

zozz
CHATEAU

BOUSCAUT

GRAMD CRU CLASSE

PESSAC-LEDGNAN

SURFACE 45 ha

PRODUCTION

* Rouge : 70 000 bouteilles

e Blanc : 30 000 bouteilles

GEOLOGIE

Argile sur calcaire et graves sur calcaire

ENCEPAGEMENT

* Rouge : 50 % Merlot, 40 % Cabernet
Sauvignon, 10 % Malbec

« Blanc : 65 % Sauvignon Blanc,
35 % Sémillon

ELEVAGE

* Rouge : 14 mois

 Blanc : 10 mois

« Barriques neuves : Rouge 30 % barrique
2251 - Blanc 30 % barrique 400 |

SECOND VIN

Les Chénes de Bouscaut

1477 avenue de Toulouse, 33140 Cadaujac
Tél.: +33(0)557 8312 20

Propriétaires : Laurent Cogombles
et Sophie Cogombles-Lurton

cb@chateau-bouscaut.com
www.chateau-bouscaut.com

ﬁ chateaubouscaut
chateaubouscaut

Chateau
Bouscaut

CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRE : FAMILLE LURTON-COGOMBLES

Le Chateau Bouscaut est l'un des six Crus Classés de
Bordeaux en blanc et rouge. Cette propriété appartient
a la famille Lurton depuis 1979. Aujourd’hui et depuis
30 ans, le Domaine est entre les mains de Sophie Lurton
et son mari Laurent Cogombles.

« Le terroir de Bouscaut se compose principalement de
beaux argiles ou de graves sur socle calcaire. Cette lame
imposante de calcaire permet une maturité parfaite,
méme les années chaudes, et, garante de leur équilibre,
confere a nos vins une belle fraicheur.

Nous nous attachons chaque jour, avec notre petite
équipe soudée et dynamique, a préserver l'intégrité
de ce Cru familial et a le développer dans le respect
de nos valeurs : précision, proximité, respect de notre
terroir et notre environnement. »

Laurent Cogombles

Chateau
Carbonnieux

CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRE : FAMILLE PERRIN

Le Chateau Carbonnieux est l'une des plus anciennes
et des plus vastes propriétés du vignoble bordelais.
Ses terres ont porté de la vigne sans discontinuer depuis
le i€ siecle. Son architecture imposante datant du
Moyen Age surprend par sa sobriété et son style.

Premiers propriétaires et fins négociants, les moines
bénédictins de l'abbaye Sainte Croix de Bordeaux surent
donner tres tot aux vins blancs et rouges une réputation
internationale. Ils réussirent méme a introduire les vins
blancs, limpides et peu colorés, dans le palais du sultan
de Constantinople, en les dénommant « eau minérale
de Carbonnieux », contournant ainsi la loi coranique...

Carbonnieux appartient depuis quatre générations a
la famille Perrin.

Situé sur un point haut de la commune de Léognan, par-
faitement drainé par un cours d'eau naturel, le terroir de
Carbonnieux est particulierement propice a l'obtention
de vins blancs et rouges de tres grande qualité.

CHATEAU CARBONNIEUX

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES
PESSAC-LEOGNAN

SURFACE 100 ha
PRODUCTION
+ Rouge : 180 000 bouteilles
« Blanc : 150 000 bouteilles
GEOLOGIE
Graves profondes, argiles, argilo-calcaire
ENCEPAGEMENT
* Rouge : 50 % Cabernet Sauvignon,
40 % Merlot, 5 % Cabernet Franc,
5 % Petit Verdot
« Blanc : 68 % Sauvignon Blanc,
30 % Sémillon, 2 % Sauvignon Gris
ELEVAGE
« Rouge : 15 a 18 mois en barriques
de chéne frangais
« Blanc : 10 mois en barriques et
foudres de chéne francais
« Barriques neuves :
30 % de barriques neuves
SECOND VIN La Croix de Carbonnieux
e
Chemin de Peyssardet - 33850 Léognan
Tél. +33 (0)5 57 96 56 20

Co-gérants : Eric et Philibert Perrin
Responsable commercial : Marc Perrin

info@chateau-carbonnieux.fr
www.carbonnieux.com

n Chateau Carbonnieux
@chateaucarbonnieux

u @https://twitter.com/Carbonnieux

PESSAC-LEOGNAN
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PESSAC-LEOGNAN

LES CARMES
HAUT-BRION

SURFACE 29,6 ha

PRODUCTION

40 000 bouteilles

GEOLOGIE

Graves du Mindel sur socle
argilo-calcaire

ENCEPAGEMENT

41 % Merlot, 39 % Cabernet Franc,
20 % Cabernet Sauvignon
ELEVAGE

18 & 24 mois

Barriques neuves : 30 % fats neufs
SECOND VIN

Le C des Carmes Haut-Brion

e

20 rue des Carmes - 33000 Bordeaux
Tél. +33 (0)5 56 93 23 40

Directeur d'exploitation :
Guillaume Pouthier

contact@les-carmes-haut-brion.com
www.les-carmes-haut-brion.com

li chateaulescarmeshautbrion
chateau_lescarmeshautbrion
g @Carmeshautbrion

Chateau

k Les Carmes Haut-Brion

PROPRIETAIRES : DIANE ET PATRICE PICHET

Le vignoble des Carmes Haut-Brion bénéficie d'une
situation unique : c'est le seul chateau de Bordeaux situé
a Bordeaux. Il constitue ainsi l'un des derniers vignobles
urbains clos de murs.

De 1584 a 1789, il fut la propriété des religieux des Grands
Carmes. Apres la Révolution, il fut acheté par la famille
Chantecaille, négociants a Bordeaux, puis vendu fin 2010
au groupe Pichet qui y a effectué d'importants investis-
sements : restructuration du vignoble et construction
d’'un nouveau chai de vinification et d'élevage innovant,
dessiné par Philippe Starck.

La propriété représente un havre de paix au cceur du
vignoble historique de Bordeaux, et offre un microclimat
étonnant protégeant le vignoble des gelées printanieres
et favorisant une maturation précoce des raisins.

Domaine
de Chevalier

CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRE : FAMILLE BERNARD

Situé a Léognan, capitale des Graves, le Domaine de
Chevalier est d'origine tres ancienne. Il est dénommé
« Chivaley » (chevalier en gascon) sur la célébre carte
de l'ingénieur géographe Pierre de Belleyme, en 1783.

La notion méme de domaine, délibérément conser-
vée par les propriétaires successifs qui n‘ont jamais
voulu l'abandonner au profit du terme plus récent de
« chateau », est ['héritage de cette longue et abon-
dante histoire.

En 1983, la propriété est acquise par la famille Bernard,
leader frangais sur le marché des eaux-de-vie etimportant
négociant en grands vins de Bordeaux. Elle est gérée
depuis lors par Olivier Bernard qui perpétue l'esprit d'équi-
libre, de finesse et d'élégance de ce Cru d'exception.
Le Domaine de Chevalier rouge est l'un des fleurons
des Grands Crus Classés de Bordeaux. Le Domaine
de Chevalier blanc est reconnu comme l'un des plus
grands vins blancs secs du monde.

- e o W

DOMAINE oe CHEVALIER

1030

e ST A b a s SIS

FESSAC LIOGNAN

SURFACE 67 ha
(dont blanc : 7 ha ; rouge : 60 ha)
PRODUCTION
« Rouge : 120 000 bouteilles
« Blanc : 25 000 bouteilles
GEOLOGIE
Graves sur sous-sol argilo-graveleux
ENCEPAGEMENT
* Rouge : 63 % Cabernet Sauvignon,

30 % Merlot, 5 % Petit Verdot,

2 % Cabernet Franc
* Blanc : 70 % Sauvignon, 30 % Sémillon
ELEVAGE
18 mois - Barriques neuves : 35 %
SECOND VIN
L'Esprit de Chevalier
e
102 chemin de Mignoy - 33850 Léognan
Tél. + 33 (0)5 56 64 16 16
Gérant : Olivier Bernard
Directeur commercial : Adrien Bernard
olivierbernard@domainedechevalier.com
www.domainedechevalier.com
n DomainedeChevalier
domainedechevalier
g D_de_Chevalier
a domainedechevalier
@ domainedechevalier
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CHATEAU

DE FIEUZAL

PESAAT LROGNAN

SURFACE 75 ha

PRODUCTION

* Rouge : 80 000 bouteilles

e Blanc : 12 000 bouteilles

GEOLOGIE

Graves et sablo-argileux

ENCEPAGEMENT

* Rouge : 50 % Merlot,
40 % Cabernet Sauvignon,
10 % Petit Verdot

e Blanc : 60 % Sauvignon,
40 % Sémillon

ELEVAGE

* Rouge : 18 mois

 Blanc : 12 mois

Barriques neuves :

Rouge : 60 % - Blanc : 40 %

SECOND VIN

L'Abeille de Fieuzal

e

124 avenue de Mont de Marsan
33850 Léognan
Teél. +33 (0)5 56 64 77 86

Directeur Général : Daragh Quinn
Directeur d’Exploitation : Stephen Carrier

communication@fieuzal.com
www.fieuzal.com

“ Chateau de Fieuzal
@chateaufieuzal

Chateau
de Fieuzal

CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRES : BRENDA ET LOCHLANN QUINN

Situé au coeur des Graves, région d’origine historique
des vins de bordeaux, ce vignoble est la propriété de
Brenda et Lochlann Quinn depuis 2001. Le Chateau
de Fieuzal existe depuis quelque 150 ans.

Alliant a la fois tradition et modernité, le vignoble est
conduit comme un véritable jardin ou chaque cep de
vigne bénéficie d'un entretien méticuleux et respec-
tueux de son environnement.

La rénovation des chais souhaitée par les propriétaires
a été achevée en 2011. Ce chai associe de maniere
unique le bois, le béton et 'inox afin d'optimiser la
qualité de chaque millésime et de chaque cépage.

Millésime apres millésime, les vins du Chateau de Fieuzal
sont reconnus pour la finesse des blancs et la pureté
des rouges.

Chateau
de France

PROPRIETAIRE : FAMILLE THOMASSIN

Le vignoble du Chateau de France s'étend sur un des
plus hauts coteaux de la terrasse de Léognan, la plus
élevée des quatre terrasses construites peu a peu par
la Garonne, lors de ses crues. La générosité de l'enso-
leillement et la nature d'un sol tres particulier en font
un terroir unique.

Depuis l'acquisition du Chateau de France en 1971,
la famille Thomassin a fait des investissements per-
manents, tant au niveau du vignoble, entierement
reconstitué, que du cuvier et des chais, pour un unique
objectif : élaborer un trés grand vin.

Arnaud Thomassin, arrivé en 1994, dirige aujourd'hui
la propriété.
Les vins sont vendus en France et dans le monde entier,

reconnaissance de sa qualité et du travail accompli
depuis maintenant plus de 40 ans.

Le grand vin Chateau de France et le second vin Chateau
Cogquillas sont produits en rouge et blanc.

CHATEAU pi FRANCE

PESSAC-LEOGNAN

SURFACE 44 ha

PRODUCTION

« Rouge : 70 000 bouteilles

« Blanc : 18 000 bouteilles

GEOLOGIE

Graves profondes

ENCEPAGEMENT

« Rouge : 55 % Cabernet Sauvignon,
45 % Merlot

* Blanc : 80 % Sauvignon, 20 % Sémillon

ELEVAGE

« Rouge : 12 mois

« Blanc : 10 mois

« Barriques neuves : 30 %

SECOND VIN

Chateau Coquillas

—

98 avenue de Mont de Marsan
33850 Léognan
Tél. +33 (0)5 56 64 75 39

Directeur Général : Arnaud Thomassin

contact@chateau-de-france.com
www.chateau-de-france.com

li Chateau-de-France-Pessac-Leognan

chateau_de_france_leognan

g cfpessacleognan
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Cuareau Haur-Baroy
GRAND CRU CLASSE

PESSAC-LECGNA X

SURFACE 30 ha
PRODUCTION

80 000 bouteilles
GEOLOGIE

Graves, sable et argile
ENCEPAGEMENT

60 % Cabernet Sauvignon,
34 % Merlot, 3 % Cabernet Franc,
3 % Petit Verdot

ELEVAGE

16 a 18 mois

Barriques neuves : 50 %
SECOND VIN

Haut-Bailly-Il

48, rue de la Liberté - 33850 Léognan
Tel. +33(0)556 64 7511

Présidente : Véronique Sanders
Directeur technique : Gabriel Vialard
mail@haut-bailly.com
www.haut-bailly.com

[ nautbaitly
chateauhautbailly/

€2 _Haut_Bailly_

Chateau
Haut-Bailly

CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRE : FAMILLE WILMERS

Situé aux portes de Bordeaux, le Chateau Haut-Bailly
domine depuis plus de quatre siecles un vignoble de
30 hectares d'un seul tenant.

La réputation de ce Cru, établie au cours du xix® siécle,
le situe au rang des plus grands vins de Bordeaux.
Le terme d’'exceptionnel associé le plus souvent a
Haut-Bailly souligne la noblesse de ses vins.

Une politique de qualité trés exigeante est menée dans
le respect de 'environnement et grace a des méthodes
alliant modernité et tradition. Le Chateau Haut-Bailly
bénéficie de vignes centenaires sur un quart de sa
superficie et jouit d'un terroir unique qui assure a ses
vins une régularité rare. Il doit le prestige qui est le
sien au style inimitable que possédent ses grands vins
marques, quelle que soit la nature du millésime, par
l'équilibre et l'élégance.

Chateau
Haut-Bergey

PROPRIETAIRE : PAUL GARCIN

La Famille Garcin est propriétaire du Chateau Haut-Bergey
dont les origines remontent au xve siecle.

Paul Garcin, ayant fait de l'agriculture biologique et
biodynamique sa philosophie, produit des vins rouges
et blancs, tous certifiés AB et Biodyvin.

Une magnifique matiere premiére, témoin de la géo-
logie et de la complexité des sols vivants du village de
Léognan, permet a l'équipe d'exprimer toute la finesse
des vins du domaine.

Une vinification naturelle et délicate suivie d'un élevage
fin et ciselé, aboutissent a la création de vins de garde
vibrants, précis et complexes.

o

St R
il e
CHATEAL
HAUT-BERGEY

e

SURFACE 44 ha
PRODUCTION
* Rouge : 100 000 bouteilles
« Blanc : 5000 bouteilles
GEOLOGIE
Sablo graveleux sur argiles
ENCEPAGEMENT
* Rouge : 44 % Cabernet Sauvignon,
41 % Merlot, 9 % Cabernet Franc,
5 % Petit Verdot, 1 % Malbec
« Blanc : 91 % Sauvignon et 9 % Sémillon
ELEVAGE
« Rouge : de 12 & 16 mois en foudre (30 hl),
amphore, ceuf béton et barrique de 300 L.
« Blanc : 12 mois en barrique de 400 |
« Barriques neuves :
Rouge: 5% - Blanc: 10 %
e
69 cours Gambetta - 33850 Léognan
Tél. +33 (0)5 56 64 05 22
Directeur Général : Paul Garcin

info@haut-bergey.fr
www.haut-bergey.fr

n @chateau.hautbergey
@chateauhautbergey
u @hautbergey

PESSAC-LEOGNAN
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CHATEAL
LARRIVET HAUT-BRION

A1)
"\

SURFACE 61 ha

PRODUCTION

* Rouge : 120 000 bouteilles

e Blanc : 12 000 bouteilles

GEOLOGIE

Graves profondes a matrice

argileuse, calcaire

ENCEPAGEMENT

* Rouge : 50 % Merlot, 45 % Cabernet
Sauvignon, 5 % Cabernet Franc

« Blanc : 80 % Sauvignon Blanc,
20 % Sémillon

ELEVAGE

* Rouge : 16 a 18 mois

« Blanc : 10 mois

Barriques neuves : 50 % pour le rouge,

70 % pour le blanc

SECOND VIN

Les Demoiselles de Larrivet Haut-Brion

e

84 av. de Cadaujac - 33850 Léognan
Teél. +33 (0)5 56 64 75 51

Directrice du Développement :
Charlotte Mignon
Brand Ambassador : Clara Bouineau

larrivethautbrion@wanadoo.fr
https://www.larrivethautbrion.fr/
n larrivethautbrion
larrivethautbrion/

Chateau

Larrivet Haut-Brion

PROPRIETAIRE : FAMILLE GERVOSON

Des 1840, le Chateau Larrivet Haut-Brion est cité parmi
les premiers Crus de la commune de Léognan. En 1987,
la famille Gervoson en fait l'acquisition et s'attache a le
développer et a lui redonner ses lettres de noblesses.

Le vignoble s'étend sur 100 hectares, incluant 75 hectares
de vignes sur une mosaique de sols.

La demeure, une superbe chartreuse du xix® siecle,
est environnée d'un parc de 12 hectares, refuge de
biodiversité au cceur de la ville de Léognan.

Le renouveau technique aujourd’hui entamé est le
fruit d'une association entre trois techniciens, Bruno,
Charlotte et Francois. Ils valorisent tout le potentiel du
vignoble de la propriété.

Les contenants sont adaptés a l'identité des parcelles,
offrant un élevage sur-mesure, dans les 12 ceufs en béton,
14 cuves bois, 16 foudres, 31 cuves béton, 48 amphores
et pres de 500 barriques. La propriété signe des vins
d'une grande élégance qui s'expriment sur la longueur
en bouche, 'équilibre et la générosité du fruit. Des vins
de plaisir immeédiat taillés aussi pour la garde.

Chateau
Latour-Martillac

CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRE : FAMILLE JEAN KRESSMANN

Cru Classé de Graves en rouge et en blanc depuis
1953, le Chateau Latour-Martillac doit son nom a la
tour ornant sa cour d’honneur, vestige d'un fortin bati
a Martillac au xi© siecle par les ancétres du célebre
philosophe et vigneron Montesquieu.

Situé sur une exceptionnelle croupe de graves pyré-
néennes, ce domaine attire l'attention d'Edouard
Kressmann, négociant bordelais depuis 1871, en
particulier pour la qualité de ses vins blancs. Son fils
ainé, Alfred, achéte le domaine en 1930. Il développe
le vignoble en rouge et dessine avec son fils Jean
l'étiquette actuelle barrée d'or et de sable, qui orne
les bouteilles depuis 1934.

Aujourd’hui, les équipes techniques du Chateau, sous
la conduite de notre Directeur Technique, Edouard
Kressmann, poursuivent la tradition familiale de toujours
privilégier la qualité au rendement sur cet authentique
terroir de graves.

Par leur structure élégante et leur harmonie, les vins
rouges et blancs de Latour-Martillac sont reconnus
comme des valeurs sUres de l'appellation Pessac-
Léognan.

SURFACE 54 ha

PRODUCTION
* Rouge : 120 000 bouteilles
e Blanc : 25 000 bouteilles
GEOLOGIE
Strates de graves pyrénéennes
ENCEPAGEMENT
¢ Rouge : 55 % Cabernet Sauvignon,
40 % Merlot, 5 % Petit Verdot
« Blanc : 60 % Sauvignon Blanc,
40 % Sémillon
ELEVAGE
* Rouge : 14 a 16 mois
¢ Blanc : 15 mois
Barriques neuves : Rouge 40 % - Blanc 25 %
SECOND VIN
Lagrave-Martillac

8 Chemin La Tour - 33650 Martillac
Tél. +33(0)5 57977111

Directeur Général Adjoint : Wilfrid Groizard
Directeur Technique : Edouard Kressmann

chateau@latourmartillac.com
www.latourmartillac.com

'i Chateau Latour-Martillac
chateaulatourmartillac
u LatourMartillac

PESSAC-LEOGNAN
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La Louviere Malartic-Lagraviere A
[ s

CRU CLASSE DE GRAVES

SURFACE 86 ha PROPRIETAIRE : FAMILLE ANDRE LURTON PROPRIETAIRES : JEAN-JACQUES BONNIE SURFACE 73 ha

PRODUCTION ET VERONIQUE BONNIE PRODUCTION 150 000 bouteilles

« Rouge : 150 000 bouteilles GEOLOGIE

* Blanc : 35000 bouteilles Graves glinziennes du quaternaire,

GEOLOGIE Depuis l'acquisition du Chateau La Louviere en 1965, Situé sur une des plus belles croupes de graves de la séches et argileuses, sous sol de calcaire

Graveleus, siliceux et calcaire André Lurton n'a cessé d'oeuvrer pour lui redonner son région, le Chateau Malartic-Lagraviére, propriété au coquillé et veines dargile

en bas de pente authenticité du xviie siecle. Classé Monument historique xviiie siecle du Comte de Malartic, est connu sous le ENCEPAGEMENT

ENCEPAGEMENT en 1991, c'est aujourd’hui l'un des sites touristiques nom de Domaine de La Graviére jusqu'en 1850, date * Rouge : 55 % Merlot, 42 % Cabernet

58 % Merlot ) les plus fréquentés de l'appellation Pessac-Léognan. 4 laquelle il prend son nom actuel. Sauvignon, 2 % Petit Verdot,

42 % Cabernet Sauvignon 1% Cabernet Franc

ELEVAGE Tradition et technologie se mélent pour que chaque Depuis son arrivée en 1997, la famille Bonnie ceuvre avec « Blanc : 79 % Sauvignon, 21 % Sémillon

« Rouge : 12 a4 15 mois millésime soit une nouvelle réussite : la personnalité détermination a sublimer ses vins, avec une philosophie ELEVAGE

* Blanc : 10 mois des vins de La Louviére, distribués dans le monde entier, globale agro écologique, une intervention humaine  * Rouge : 20 mois

Barriques neuves : s'exprime a travers la finesse de ses vins blancs et la limitée et respectueuse du vivant, des labours légerset ~ *Blanc:12aldmois

Rouge 40 % - Blanc 30 % L . . L, . * Barriques neuves : 40 % a 65 %
complexité de ses vins rouges. a cheval, un couvert végétal entretenu par pastoralisme.

SECOND VIN SECOND VIN

Au chai, le process est entierement gravitaire, extractions
douces et travail de précision afin d'exprimer l'excellence
de ce grand terroir. Comptant parmi les fleurons du
bordelais, les Malartic sont des vins profonds, équilibrés

L de La LOUVIERE Résolument précurseur, le Chateau La Louviére est
engagé dans une démarche de qualité environne-
mentale depuis 2010. En 2017, la certification Haute

Le Comte de Malartic

e

149 avenue de Cadaujac 43, avenue de Mont de Marsan

33850 Léognan Valeur Environnementale HVE3 est venue récompen- ; 33850 Léognan

Tél. +33 (0)5 56 64 75 87 ser les actions concrétes menées pour réduire son et élégants, tels une signature « haute-couture ». Tél. +33 (0)5 56 64 75 08
Président : Jacques Lurton empreinte sur l'environnement. Copropriétaires : Véronique et
Directrice générale : Jean-Jacques Bonnie

Mathilde de Caix-Lurton malartic-lagraviere@malartic-lagraviere.com
lalouviere@andrelurton.com www.malartic-lagraviere.com
www.andrelurton.com

n Malartic.Lagraviere
@chateaulalouviere @malarticlagraviere
g @andrelurton u @MalarticLagrav

@ malarticlagraviere
a ID vignobles malartic

PESSAC-LEOGNAN
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Chateau Olivier

Grand Cru Classé

Prasas-Lboasan

SURFACE 60 ha

PRODUCTION
* Rouge : 120 000 bouteilles
e Blanc : 25 000 bouteilles

GEOLOGIE

Graves profondes, graves compactes sur
marnes et argiles, calcaire du Miocéne

ENCEPAGEMENT
* Rouge : 50 % Cabernet Sauvignon,
48 % Merlot, 2 % Petit Verdot

« Blanc : 75 % Sauvignon, 25 % Sémillon

ELEVAGE

* Rouge : 18 mois

« Blanc : 10 mois

« Barriques neuves : 35 %
SECOND VIN

Le Dauphin d'Olivier

e

175 avenue de Bordeaux
33850 Léeognan
Tél. +33 (0)5 56 64 73 31

Gérante : Eléonore de Bethmann
Directeur general : Laurent Lebrun

mail@chateau-olivier.com
www.chateau-olivier.com

n @Chateau Olivier (Cru Classé de Graves)

@chateau_olivier
g @Chateau_Olivier

Chateau
Olivier
CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRE : FAMILLE JEAN-JACQUES DE BETHMANN

Au coeur d'un vaste domaine composé de foréts, de
prairies et de vignes, le Chateau Olivier émerge des bois
dans une vaste clairiere. Sa belle architecture, ses plans
d'eau et la qualité des batiments annexes en font un
site exceptionnel en pleine nature. Olivier est une trés
ancienne seigneurie, dont on trouve trace dans le Haut
Moyen Age. Le domaine appartient depuis le xix¢ siécle
aune vieille famille bordelaise, la famille de Bethmann.

Au cours de ces derniéres années, le vignoble a fait
l'objet de travaux et d'investissements considérables.
Un inventaire géologique trés précis a révélé de nou-
velles potentialités sur ce terroir ; il a permis de conférer
au vignoble le cadastre qui était le sien au xvii® siecle.
Sur un terroir de graves sur socle argilo-calcaire, ony
cultive cing cépages différents.

Le Chateau Olivier a été classé en 1953, pour ses vins
rouges et ses vins blancs.

Chateau
Pape Clément

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRE : BERNARD MAGREZ

« Sept siecles d’histoire pour un vin mythique »

Le Chateau Pape Clément, Grand Cru Classé de Graves,
appartient a l'appellation d'origine contrélée Pessac-
Léognan. Basée sur un sol aux composantes exception-
nelles, la propriété consacre la rencontre de ['histoire,
de la passion et du travail. Le Chateau Pape Clément est
l'un des plus anciens Grands Crus de Bordeaux. En 2022,
la propriéte fétait ses 770° vendanges.

L'histoire du Chateau Pape Clément est marquée par
'homme qui lui a légué son nom et fait de son vin une
légende : Bertrand de Goth (1264-1314), futur Pape
Clément V. Amoureux de sa terre et déja tourné vers
l'innovation, il participe au développement de la culture
« moderne » de la vigne au xi© siecle et fait partie des
premiers a planter les vignes en rangs, facilitant ainsi les
vendanges et les travaux a la vigne.

7 siecles plus tard, c'est Bernard Magrez qui a repris les
rénes du Chateau et qui continue de cultiver cet esprit
pionnier. Grace a un travail acharné, une remise en ques-
tion constante, l'alliance de la tradition et l'innovation et
un terroir remarquable, le Chateau Pape Clément, Grand
Cru Classé de Graves continue chaque année d’étonner
les amoureux du vin par une qualité exceptionnelle.

Berriard . AMoagooy

&%

CHATEAU
PAPE CLEMENT

\. J

SURFACE 90 ha

PRODUCTION
* Rouge : 150 000 bouteilles
« Blanc : 15 000 bouteilles

GEOLOGIE

Nappe de graves argileuses pyrénéennes

datant de la fin du Pliocene et

du Quaternaire ancien

ENCEPAGEMENT

* Rouge : 52 % Cabernet Sauvignon,
46 % Merlot, 1 % Cabernet Franc,
1% Petit Verdot

* Blanc : 74 % Sauvignon Blanc,
22 % Sémillon, 3 % Sauvignon Gris,
1% Muscadelle

ELEVAGE

* Rouge : 16 a 18 mois

*Blanc: 12 a 14 mois

« Barriques neuves : 70 %

SECOND VIN

Clémentin de Pape Clément

—

216 avenue du docteur Nancel Pénard

33600 Pessac - Tel. +33 (0)5 57 26 38 38

Directrice d'exploitation :
Jeanne Lacombe

accueil@pape-clement.com
www.bernard-magrez.com

li Chateau Pape Clément
Chateau Pape Clément
g Bernard Magrez
@ Bernard Magrez

PESSAC-LEOGNAN
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SURFACE 25 ha
PRODUCTION

* Rouge : 70 000 bouteilles
e Blanc : 10 000 bouteilles
GEOLOGIE

Graves glinziennes
ENCEPAGEMENT

* Rouge : 60 % Cabernet Sauvignon,

35 % Merlot, 5 % Petit Verdot
« Blanc : 90 % Sauvignon Blanc,
10 % Sémillon
ELEVAGE
* Rouge : 12 mois
Barriques neuves : 35 %
e Blanc : 7 mois
Barriques neuves : 20 %
SECOND VIN
La Réserve de Picque Caillou

e

93 avenue Pierre Mendeés France
33700 Mérignac
Tél. +33 (0)5 56 47 37 98

Gérant : Paulin Calvet
Maitre de chai : Amandine Morillon

contact@picque-caillou.com
www.picque-caillou.com

Chateau
Picque Caillou

PROPRIETAIRES : ISABELLE ET PAULIN CALVET

Le Chateau Picque Caillou construit en 1755 se situe
aux portes de la ville de Bordeaux, au coeur du berceau
historique de l'appellation Pessac-Léognan.

Proche voisin des prestigieux Chateaux Haut-Brion et
Pape Clément, ce vignoble porte le nom évocateur
d’un terroir caillouteux apportant aux vins de Picque
Caillou une typicité alliant la finesse, l'élégance et une
grande capacité de vieillissement.

En 2007, Paulin Calvet prend en main la gestion
quotidienne du vignoble et va insuffler une impulsion
déterminante. Cette méme année, le professeur Denis
Dubourdieu et Mme Valérie Lavigne, cenologues
conseil, viennent entourer la nouvelle équipe par leur
rigoureuse assistance technique. Ainsi nait un vin de
haute lignée, remarquable d'équilibre et de délicatesse.

Chateau
Smith Haut Lafitte

CRU CLASSE DE GRAVES

PROPRIETAIRES : DANIEL ET FLORENCE CATHIARD

Fondé en 1365, ce Grand Cru Classé doit sa réputation
de « plus Graves des Graves » aux notes fumées
caractéristiques de son sol, aux collines, et a ses pierres
semi-précieuses (quartzites, agatoides...).

Depuis son acquisition en 1990, Daniel et Florence
Cathiard sont engagés dans une démarche de bio-
précision qui associe aux techniques les plus innovantes
de viticulture et de vinification, le plus grand respect
du vivant : de la terre comme de la vigne.

Une culture organique sans intrants chimiques,
enrichie des méthodes de la biodynamie, contribue a
'expression unique du terroir dans les vins : élégants,
complexes, puissants et équilibrés.

Visitez 7j/7 sur rdv la tonnellerie, le chai souterrain aux
mille barriques, le cuvier gravitaire et serpentez entre
les ceuvres d'art de la Forét des Sens.

CHATEAV

Smirre Havt Larrre

GRAND CHU CLASSE

SURFACE 78 ha

PRODUCTION

125 000 bouteilles

GEOLOGIE

Graves gunziennes et argilo-calcaires

ENCEPAGEMENT

* Rouge : 65 % Cabernet Sauvignon,
30 % Merlot, 4 % Cabernet Franc
et 1% Petit Verdot

* Blanc : 90 % Sauvignon Blanc,
5 % Sauvignon Gris, 5 % Sémillon

ELEVAGE

« Rouge : 18 mois

* Blanc : 12 a 15 mois

» Barriques neuves : 30 a 60 %

SECOND VIN

Petit Smith Haut Lafitte

e

Route Jean de Ramon - 33650 Martillac
Tél. +33(0)557 831122

Directeur Général et Technique :

Fabien Teitgen

Directeur Commercial : Ludovic Fradin

visites@smith-haut-lafitte.com
www.smith-haut-lafitte.com

[ smithhautlafitte
smithhautlafitte
€ chateausHL
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Graves

L'appellation Graves, de Bordeaux a Langon et au-dela,
représente par excellence le vignoble bordelais. Cette région
renommeée pour ses vins blancs secs et moelleux, mais
également pour ses vins rouges, au cours des xiii® et xive siecles,
produit les vins rouges et blancs tant appréciés des Anglais et
des Hollandais notamment, qui propageront de par le monde
sa réputation.

Cette appellation d'origine contr6lée est la seule
a porter dans le monde entier le nom et le renom de son
terroir : Graves. Il semble que les Graves aient été faites pour
la vigne. On dirait méme que toutes les circonstances de
formation, de constitution... se sont réunies pour en exclure
tout autre culture.
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CHANTEGRIVE

GRAVES

SURFACE 88 ha
PRODUCTION
* Rouge : 200 000 bouteilles
« Blanc : 100 000 bouteilles
GEOLOGIE Sol sablo-graveleux sur
couche argilo-calcaire
ENCEPAGEMENT
* Rouge : 51 % Merlot, 46 % Cabernet
Sauvignon, 3 % Petit Verdot
 Blanc : 55 % Sauvignon Blanc,
40 % Sémillon, 5 % Sauvignon Gris
ELEVAGE
* Rouge : 12 mois
e Blanc : 9 mois
Barriques neuves : 50 %
SECOND VIN
Chéateau La Rose Nouet

e

44 Cours Georges Clémenceau

33720 Podensac

Tél. +33 (0)5 56 27 17 38

Directrice générale : Marie-Héléne Lévéque

courrier@chateau-chantegrive.com
www.chantegrive.com

n chateaudechantegrive
@chateau_chantegrive
g @Chantegrive_MH

GRAVES

Chateau
de Chantegrive

PROPRIETAIRE : SAS VIGNOBLES LEVEQUE

L'histoire du Chateau de Chantegrive commence en
1966 lorsque Henri et Frangoise Lévéque achétent
leurs deux premiers hectares de vigne. Aujourd’hui,
le domaine de 90 hectares est devenu l'un des plus
importants et prestigieux de l'appellation des Graves.

A proximité de la Garonne, le terroir exceptionnel des
Graves permet naturellement la production simultanée
de grands vins blancs et rouges.

En qualité d'cenologue consultant, Monsieur Hubert de
Bouard, propriétaire avec sa famille du Chateau Angélus,
s'assure de la réussite et de la constance de chaque
millésime depuis 2006.

En 2017, la certification Haute Valeur Environnementale
niveau 3 (HVE 3) vient concrétiser le travail réalisé et la
volonté d'améliorer de facon continue les performances
environnementales de la propriété.

GRAVES

Chateau
Ferrande

PROPRIETAIRE : FAMILLE CASTEL

Au cceur de l'appellation des Graves, le Chateau Ferrande
est situé sur la commune de Castres-Gironde.

Il s'agit d'une belle maison de maitre reconstruite a la
fin du xix¢ siecle.

La présence des Romains a Castres deés le | siecle
avant J.-C. laisse penser que, trés tot, il y a eu ici une
grande activité. Plusieurs grands propriétaires se sont
ainsi succédés a la téte de Ferrande au cours des siécles.

Alors propriété de l'amiral Delnaud, le domaine fut
acquis par la famille Castel en 1992, aprés seize années
d'exploitation en fermage.

Le style unique des vins allié a une recherche per-
manente de la qualité la plus exigeante ont permis au
Chateau Ferrande d'acquérir une renommée mondiale
et d'entrer dans le cercle trés « select » de ['Union des
Grands Crus.

SURFACE 97,5 ha
GEOLOGIE
Graves Glntziennes
ENCEPAGEMENT
« Rouge : 52 % Merlot,

48 % Cabernet Sauvignon
« Blanc : 38 % Sémillon,

36 % Sauvignon Gris,

26 % Sauvignon Blanc
ELEVAGE
12 a 14 mois pour les rouges
Barriques neuves : 25a 30 %

e

Route du Bois de Savi
33640 Castres sur Gironde

Brand Ambassador Castel Chateaux

et Grands Crus : Véréna Raoux

contact@chateau-ferrande.com

www.chateau-ferrande.com

n ChateauxCastel
g castelchateauxgrandscrus




GRAVES

CHATEAU RAHOUL

pauETIE

35ha
(31 ha rouge, 4 ha en blanc)

* Rouge : 130 000 bouteilles
¢ Blanc : 25 000 bouteilles

Sablo-graveleux et argilo-graveleux

* Rouge : 68 % Merlot, 29 % Cabernet
Sauvignon, 3 % Petit Verdot
e Blanc : 75 % Sémillon, 25 % Sauvignon

* Rouge : 12 mois

e Blanc : 8 mois

« Barriques neuves : 33 % rouge,
10 % blanc

Orangerie de Rahoul

e

4 route du Courneau - 33640 Portets
Tél. +33 (0)5 56 3553 00

Directeur de la Marque : Valentin Jestin
Directeur des Vins : Frédéric Bonnaffous

contact@dourthe.com
www.chateau-rahoul.com

n dourthe.bordeaux
dourthe.bordeaux

GRAVES

Chateau
Rahoul

PROPRIETAIRE : S.A.R.L. DU CHATEAU RAHOUL

En 1646, le chevalier Guillaume Rahoul construit la jolie
chartreuse a laquelle il donne son nom. Le domaine,
agrandi et embelli a la fin du xviie siécle par Pierre
Balguerie, premier préfet du Gers, prend alors toute
sa dimension viticole.

Chateau Rahoul acquiert une notoriété internationale
a partir des années 1970, sous l'influence des proprié-
taires anglais, australiens et danois qui s’y succédent,
valant au domaine le surnom de « Nations Unies ».

Le Champenois Alain Thiénot, déja viticulteur en
Bordelais, achéte la propriété en 1986. Il y entreprend
un ambitieux programme de modernisation.

En 2007, avec l'entrée de Dourthe dans le groupe
Thiénot, samorce une nouvelle étape dans la politique
intransigeante de qualité menée dans ce Cru, tant a
la vigne qu'au chai. Le domaine est certifié Terra Vitis
depuis 2016.
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VRTINS AT BRSNS

SURFACE 10,5 ha
PRODUCTION

45 000 bouteilles
GEOLOGIE

Plateau argilo-calcaire
ENCEPAGEMENT

70 % Merlot, 22 % Cabernet Franc,
8 % Cabernet Sauvignon
ELEVAGE

15 mois

Barriques neuves : 40 %
SECOND VIN

Chanoine de Balestard

e

Chéateau Balestard La Tonnelle
1, Balestard - 33330 Saint-Emilion
Tél. +33(0)557 74 62 06

Gérant : Jacques Capdemourlin
Directeur commercial :

Thierry Capdemourlin
Directeur Technique :

Francois Capdemourlin

info@vignoblescapdemourlin.com
www.vignoblescapdemourlin.com

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau

Balestard La Tonnelle

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : FAMILLE CAPDEMOURLIN

Le nom de cette propriété d'une superficie de 10,50 hec-
tares de vignes a une double origine. Balestard est le nom
d'un chanoine du Chapitre de Saint-Emilion, et la Tonnelle
est la trés ancienne tour de guet en pierres du xve siecle
qui subsiste toujours au coeur du vignoble.

Le Cru doit sa renommeée a Francois Villon qui la citait
déja dans un poéme qui figure sur l'étiquette.

Situé au sommet d'un coteau sur un plateau argilo-
calcaire, aux portes de la cité médiévale de Saint-Emilion,
le vignoble au charme insolite dont l'actuel propriétaire
est Jacques Capdemourlin bénéficie d'une situation
privilégiée.

Apres une vinification traditionnelle, le vin est élevé en
barriques de chéne neuves dont la moitié est renouve-
lée chaque année. Alliant respect du terroir, traditions
et technicité de pointe toujours plus performante,
Balestard La Tonnelle offre un vin d'une extréme élé-
gance, généreux, a situer parmi les plus Grands Crus
Classés de Saint-Emilion.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Beau-Séjour Bécot

PREMIER GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : FAMILLE BECOT

Implanté sur le plateau calcaire de Saint-Martin de
Mazerat, & 'Ouest de la cité magique de Saint-Emilion,
Beau-Séjour Bécot fut sacré Premier Grand Cru Classé,
dés le premier classement de Saint-Emilion, en 1955,
grace a son terroir unique. En 1969, Michel Bécot rachete
ce Cru iconique et le fait rayonner dans le monde entier.
Il restaure sous le vignoble sept hectares de carrieres
calcaires anciennes pour conserver ses vieux flacons
dans des conditions idéales. Plus de cent millésimes
de Beau-Séjour Bécot sont ainsi conserveés a l'abri de la
lumiere et du temps. Ses deux fils, Gérard et Dominique,
ont mis en ceuvre de nombreuses innovations pour
révéler la quintessence de ce terroir exceptionnel.

En 2023, un nouveau cuvier et des chais d'élevage voient
le jour pour produire des vins, fidéles a 'dme de ce terroir
légendaire, fruit du parfait équilibre entre le climat, les
sols et les vignerons qui fagconnent ce vignoble. Juliette
Bécot et Julien Barthe, ambassadeurs de la nouvelle
génération, ont a coeur de poursuivre ce travail et de
servir la propriété, en cultivant 'élégance et la grace de
ce Cru, ainsi que les valeurs de cette famille, passionnée
et toujours en quéte d'excellence.
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SURFACE 22 ha

PRODUCTION

80 000 bouteilles

GEOLOGIE

Plateau calcaire de Saint-Emilion

ENCEPAGEMENT
76 % Merlot, 22 % Cabernet Franc,
2 % Cabernet Sauvignon

ELEVAGE

Environ 16 mois en barriques neuves

en amphores et en foudres.
SECOND VIN
Petit Bécot

e

33330 Saint-Emilion
Tél. + 33 (0)5 57 74 46 87

Directeur Général-Gérant :
Julien Barthe

Responsable Communication :
Juliette Bécot

contact@beausejour-becot.com
www.beausejour-bécot.com

'i instant becot
instant_becot




CHATEAL

BERLIQUET

SURFACE 7,5 ha

PRODUCTION

40 000 bouteilles

GEOLOGIE

/3 plateau calcaire,

/3 milieu de coteau,

/3 pied de coteau
ENCEPAGEMENT

63 % Merlot, 37 % Cabernet Franc
ELEVAGE

16 mois en carriéres

Barriques neuves : 45 % - 50 %

e

1 Berliquet
33330 Saint-Emilion
Tél. 433 (0)5 57 55 23 45

Directrice Export :
Andréane Depons
Directeur Commercial :
Jean-Basile Roland

contact@chateau-berliquet.com
www.chateau-berliquet.com

chateauberliquet

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Berliquet

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : CHANEL

Chateau Berliquet est l'expression d'un paysage, un
joyau brut que la main du vigneron révele. Suspendu
au plateau de Saint-Emilion, dont il dévale le coteau,
son jardin forme un écrin préservé, ponctué d'éléments
emblématiques - moulin, lavoir, rangée de cypres...
Dans ce vignoble d'un seul tenant, au parcellaire
inchangé depuis prés de 200 ans, 'homme avance au
pas de la nature. Cheval a ses cotés, il modele le sol et
l'ouvre a la lumiere, ressent chaque aspérité. Sous terre,
dans les carrieres, l'assemblage murit ses promesses
en barriques et en amphores. Forgés par la tension du
calcaire et la puissance des argiles, les vins affirment
leur caractere terrien, empreint de finesse.

Berliquet appartient depuis 2017 a CHANEL.
En conversion biologique, le premier millésime certifié
sera 2024.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Canon

PREMIER GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : CHANEL

Sur les hauteurs de Saint-Emilion, Chateau Canon
impose sa stature. Sa tour répond au clocher du village
que l'on atteint a pied, entre deux murets de pierre
blonde. Ici, la terre et 'hnomme forment un méme bloc.
D’une connaissance intime, mutuelle. Le vignoble de
Chateau Canon prend racine sur le plateau calcaire
de Saint-Emilion, terroir d'exception d'une grande
homogénéité. Ancrée dans la fraicheur des carrieres
souterraines, feuillage exposé au vent et au soleil, la
vigne s'épanouit dans un jeu d'ombre et de lumiere,
qui lui conféere une signature unique. Celle d'un fruit
voluptueux que la tension minérale aiguise.

Chateau Canon appartient depuis 1996 a CHANEL.

Actuellement en conversion biologique, le premier
millésime certifié sera 2024.
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SURFACE 34 ha

(24 hectares dédiés a Chateau Canon,
1¢* Grand Cru Classé. 10 hectares dédiés
a Croix Canon, 2" vin de Chateau Canon)
PRODUCTION

80 000 bouteilles

GEOLOGIE

Plateau argilo-calcaire

ENCEPAGEMENT

70 % Merlot, 30 % Cabernet Franc
ELEVAGE

18 mois

Barriques neuves : 50 % - 65 %

SECOND VIN

Croix Canon

e

Route du milieu, Lieu-dit Saint Martin
33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)5 57 5523 45

Directrice Export :
Andréane Depons
Directeur Commercial :
Jean-Basile Roland

contact@chateaucanon.com
www.chateaucanon.com

chateaucanonofficial




SURFACE 19,5 ha

PRODUCTION

70 000 bouteilles

GEOLOGIE

Argilo-calcaire ; argilo-sableux

en pied de cote

ENCEPAGEMENT

50 % Merlot, 40 % Cabernet Franc,
10 % Cabernet Sauvignon

ELEVAGE

14 & 17 mois selon les millésimes
Barriques neuves : 40 a 50 % selon
les millésimes

SECOND VIN

Les Hauts de Canon La Gaffeliere

e

33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)557 2471 33

Gérant : Comte Stephan von Neipperg

info@neipperg.com
Site web : www.neipperg.com

n @neipperg.france
@neipperg.france
Q @neipperg_france

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Canon La Gaffeliere

PREMIER GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRES : COMTES VON NEIPPERG

Situé sur le coteau et le pied de codte au sud du village
meédiéval de Saint-Emilion, le terroir du Chateau Canon
La Gaffeliere, propriété des comtes von Neipperg
depuis 1971, est composé de sols argilo-calcaires et
argilo-sableux, particulierement réceptifs a la chaleur.
L'encépagement présente donc une structure atypique
au regard de l'appellation, caractérisée par un parfait
équilibre entre Merlot et Cabernet.

Certifié en Agriculture Biologique depuis le millésime
2014, le vignoble livre des vins précis, remarquable-
ment structurés et complexes, et qui témoignent avec
élégance du souci de perfection qui a présidé a leur
élaboration.

Dépositaire de quelque huit siecles de tradition viticole
familiale, le comte Stephan von Neipperg a réussi le
pariaudacieux de hisser Chateau Canon La Gaffeliere
au rang de Premier Grand Cru Classé de Saint-Emilion,
grace a une philosophie empreinte de passion et de
respect pour ce terroir d'exception.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Cap de Mourlin

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : FAMILLE CAPDEMOURLIN

La famille Capdemourlin est propriétaire & Saint-Emilion
depuis quatre cents ans, comme en témoigne une
vente de vin datant de 1647. Elle a, fait exceptionnel,
donné son nom au lieu-dit qu’elle habite ainsi qu’'a son
Cru, l'un des plus anciens de Saint-Emilion.

En 1983, Jacques Capdemourlin, l'actuel propriétaire,
reconstitue cette exploitation. D'importants travaux de
rénovation ont été menés pour mettre le meilleur de la
technologie au service de la vinification et de 'élevage
de ce Cru (construction d'un cuvier, d'un local climatisé
réservé a la fermentation malolactique et d'un chai a
barriques).

Le vignoble, d'une superficie de 14 hectares, est idéa-
lement situé sur les pentes nord de Saint-Emilion, ou
ilbénéficie d'un terrain argilo-calcaire et argilo-siliceux.
Le vin du Chateau Cap de Mourlin se distingue par sa
générosité alliée a une grande finesse et a un bouquet
tres développé qui en font l'un des Crus les plus estimés
de Saint-Emilion.

8

CHATEAU
CAP DE MOURLIN
Goanat’ Cove Clonsse

APPELLATIOIN SAVST. AR SIRANIS R CERTIN BE

VIGNORLES CAFDEMOURLIN

SURFACE 14 ha

PRODUCTION

65 000 bouteilles

GEOLOGIE

Argilo-calcaire et argilo-siliceux
ENCEPAGEMENT

75 % Merlot, 21 % Cabernet Franc,
4 % Cabernet Sauvignon
ELEVAGE

15 mois

Barriques neuves : 40 %
SECOND VIN

CM Cap de Mourlin

e

Chateau Cap de Mourlin
33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)5 57 74 62 06

Gérant : Jacques Capdemourlin
Directeur commercial :

Thierry Capdemourlin
Directeur Technique :

Francois Capdemourlin

info@vignoblescapdemourlin.com
www.vignoblescapdemourlin.com
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GRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILION

SURFACE 7 ha

PRODUCTION

35000 bouteilles

GEOLOGIE

Plateau calcaire, argilo-calcaire
ENCEPAGEMENT

75 % Merlot, 20 % Cabernet Franc,
5 % Cabernet Sauvignon
ELEVAGE

16 mois

Barriques neuves : 50 %

e

Chateau La Couspaude
BP 40 - 33330 Saint-Emilion
Tél. +33(0)5 5740 1576

contact@chateau-la-couspaude.com
chateau-la-couspaude.com

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
La Couspaude

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : FAMILLE AUBERT

Le Chateau La Couspaude, proche de la célébre église
monolithe, est le fleuron depuis plus d'un siecle de la
famille Aubert, propriétaire de nombreux autres Crus
dans cette région. Depuis deux siecles, cette famille
cultive la vigne dans la région bordelaise. Aujourd’hui,
elle perpétue l'histoire familiale au service de la qualité
et de l'authenticité.

La Couspaude, au Moyen Age « La Croix Paute », tire
son nom de la croix, qui, aujourd’hui encore, ponctue
la croisée des chemins qui bordent l'entrée du domaine
et constitue un point de rencontre pour les pélerins
descendant vers Saint-Jacques-de-Compostelle.

Ce Cru, implanté sur les hauteurs du plateau calcaire
de Saint-Emilion, est entierement clos de murs, ce qui
permet de distinguer les plus anciennes propriétés
du village.

Le Chateau La Couspaude se caractérise également
par sa cave souterraine permettant les vinifications et
'élevage en barriques et d'autre part, par sa magnifique
salle de réception.

oy O

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Dassault

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : DASSAULT WINE ESTATES

Quand Marcel Dassault acquiert en 1955 Chateau
Couperie, il rebaptise la propriété de son nom, replante
le vignoble et modernise les installations. En 1969,
le Chateau Dassault rejoint la liste des Grands Crus
Classés et y figure toujours depuis. Avec le Chateau
La Fleur et le Chateau Faurie de Souchard, respecti-
vement acquis en 2002 et en 2013, il est aujourd’hui
au cceur d'un ensemble de 60 hectares qui bat d'une
méme passion pour l'exigence. Engagé depuis 2012
autour du Systéme de Management Environnemental
(SME), certifié Haute Valeur Environnementale (HVE3),
ISO 14001, Bee Friendly et dans une démarche RSE,
Dassault s'investit depuis dix ans dans une viticulture
respectueuse. Entre préservation des sols, favorisation
de la biodiversité et optimisation des ressources, ce
sont les grands principes agro-écologiques qui orga-
nisent les travaux de la vigne.

SAINT-EMILION GRAND CRU

CHATEAU DASSAULT

“wl
GRAND CRU CLASSE ~ nassau

SURFACE 39 ha

PRODUCTION

90 000 bouteilles

GEOLOGIE

Argilo-calcaire, sablo-argileux,
argilo-sableux

ENCEPAGEMENT

70 % Merlot, 21 % Cabernet Franc,

9 % Cabernet Sauvignon

ELEVAGE

De 14 a 16 mois

60 % barriques neuves, 20 % foudres,
10 % barriques d'un vin, 10 % amphores
SECOND VIN

D de Dassault

Dassault Wine Estates, lieu dit Couperie
33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)5 57 5510 00

Directeur Général : Romain Depons
Directrice Commerciale : Valérie Befve
contact@dassaultwineestates.com
www.dassaultwineestates.com

n Dassault Wine Estates
chateau_dassault




SURFACE 29 ha

PRODUCTION

80 000 bouteilles

GEOLOGIE

Argilo-graveleux, argilo-calcaire
et sables sur argile
ENCEPAGEMENT

89 % Merlot, 8 % Cabernet Franc,
3 % Cabernet Sauvignon
ELEVAGE

14 mois

Barriques neuves : 50 %

SECOND VIN

Relais de La Dominique

e

Chateau La Dominique, Lieu-dit
La Dominique - 33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)557 5131 36

Directrice générale : Gwendeline Lucas
contact@vignobles.fayat.com
www.chateau-ladominique.com

n @ChateauLaDominique
@chateau_ladominique

g @Chladominique

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
La Dominique

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : FAMILLE FAYAT

Superbement situé au nord-ouest de Saint-Emilion,
en bordure de l'appellation Pomerol, le Chateau La
Dominique est une propriété viticole depuis le xvi® siecle.
Acquis en 1969 par Clément Fayat, le vignoble fait, depuis,
l'objet de constantes améliorations. Les 29 hectares
du Chateau La Dominique se distinguent par un terroir
remarquable, dont les excellentes parcelles jouxtent
les vignobles les plus célebres de la région : Cheval
Blanc, Figeac, La Conseillante, L'Evangile. Les sols argilo-
graveleux et argilo-calcaires conférent tension, finesse
et minéralité aux Merlot, Cabernet Franc et Sauvignon
quiy sont plantés.

L'équipe travaille méticuleusement a la vinification et a
l'assemblage pour révéler un vin élégant, aux tanins précis
et soyeux, dans un ensemble architectural et technique
tout a fait novateur imaginé par Jean Nouvel.

Inauguré en 2014, ce batiment abrite a la fois les espaces
de vinification et de réception avec en point d'orgue un
panorama absolument immanquable.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau-
Figeac

PREMIER GRAND CRU CLASSE « A »

PROPRIETAIRE : FAMILLE MANONCOURT

Chateau-Figeac, 1°" Grand Cru Classé « A » de Saint-
Emilion, appartient a la méme famille depuis 130 ans et
Thierry Manoncourt fut l'un des fondateurs de 'UGCB.
Avec son chateau du xviie siecle, 13 hectares de parc et
41 hectares de vignes d'un seul tenant, la propriété
compte parmi les plus prestigieuses de Bordeaux.

La renommeée des vins de Chateau-Figeac repose sur son
terroir exceptionnel, fagonné par trois croupes de graves
sur argile bleue et un encépagement composé aux %z de
Cabernets et /3 de Merlot. Grace a cette combinaison
unique, Chéateau-Figeac produit de trés grands vins
élégants, complexes, d'une fraicheur et d'une longévité
remarquables.

La propriété vient de se doter en 2021 de nouveaux chais
et lieux d'accueil qui perpétuent ses valeurs d'excellence
et d'authenticité.

CHATEAU -FIGEAC

PREMIER GRAND CRU CLASSE
STEMILION

et

SURFACE 41 ha

PRODUCTION

120 000 bouteilles

GEOLOGIE

3 collines de Graves glinziennes (silex,
quartz) profondes, sur argiles bleues
ENCEPAGEMENT

35 % Cabernet Sauvignon,

35 % Cabernet Franc, 30 % Merlot
ELEVAGE

15 & 18 mois

Barriques neuves : 100 % de chéne
frangais

SECOND VIN

Petit-Figeac

e

Chateau de Figeac - 33330 Saint-Emilion
Tél. +33(0)557 2472 26

Directeur : Frédéric Faye

chateau-figeac@chateau-figeac.com
www.chateau-figeac.com

n Figeac.fr

@chateau_figeac
g @Chateau_Figeac
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Clos Fourlel

SAINT-EMILION GRAND CRL

2021

Famitie Py CUVELIER

SURFACE 21 ha

PRODUCTION

50 000 bouteilles

GEOLOGIE

Argilo-calcaire

ENCEPAGEMENT

85 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon,
5% Cabernet Franc

ELEVAGE

14 a 18 mois en cave souterraine

Barriques neuves : 40 % barriques neuves,

58 % barriques de 1vin, 2 % en jarres
SECOND VIN
La Closerie de Fourtet

e

1 Chatelet Sud

33330 Saint-Emilion

Tél. +33 (0)5 57 24 70 90

Directeur Général : Matthieu Cuvelier
Directeur Technique :

Emmanuel de Saint Salvy

closfourtet@closfourtet.com
www.closfourtet.com

n closfourtetofficiel
closfourtet_official

SAINT-EMILION GRAND CRU

Clos Fourtet

PREMIER GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : PHILIPPE CUVELIER

Un vignoble illustre & la porte de Saint-Emilion

Adossé au village de Saint-Emilion, au pied de la Collégiale
et des Grandes Murailles, Clos Fourtet a toujours été
dans 'élite des Premiers Grands Crus Classés.

Situé sur le plateau calcaire de Saint-Emilion et planté
dans son cépage de prédilection, le Merlot, sur un sol
argilo-calcaire, les vins de Clos Fourtet sont élévés
traditionnellement en barriques dans les anciennes
carriéres de pierre. La pureté aromatique et la précision
en bouche de ses vins reflétent ce terroir d’exception.

C'est en 2001 que la Famille Cuvelier prend la desti-
née du Clos Fourtet et lui redonne les moyens de ses
ambitions. Son travail et son exigence ont conduit les
vins de la propriété au sommet de son appellation.
Son approche d'une viticulture de précision et son
engagement dans la préservation de l'environnement,
l'ancrent encore plus dans son temps.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Franc Mayne

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRES : THOMAS SAVARE ET SA FAMILLE

Le chateau Franc Mayne, Grand Cru Classé de Saint-
Emilion, est adossé & la cote de Franc a laquelle il doit
son nom. Son vignoble s'ancre sur ce terroir pentu et
sur le prestigieux plateau calcaire de Saint-Emilion.
L'antique voie gallo-romaine longe le vignoble. Un vieux
relais de poste témoigne du passage des pelerins vers
Saint-Jacques de Compostelle.

Séduits par le lieu, Thomas Savare et sa famille rachetent
Franc Mayne en février 2018. Ils souhaitent faire revivre
ce vignoble d'exception par une viticulture soucieuse
de l'environnement et une vinification au plus prés
des terroirs. Depuis 2022, le Chateau Franc Mayne
est certifié bio.

Chateau Franc Mayne est un lieu de visite incontournable
offrant une vue imprenable et ses caves souterraines
s'étendent sur plus de 2 hectares. Il loge aussi a l'abri de
sa demeure girondine des chambres d'hdtes : le Relais
de Franc Mayne.

FRANC MAYNE

AT EILILS LRARY EN

SURFACE 12,3 ha

(7 hectares dédiés a Chateau
Franc Mayne, Grand Cru Classé,
5,3 hectares dediés a ILEX)
PRODUCTION

27 000 bouteilles

GEOLOGIE

Plateau calcaire, argilo-calcaire
et argilo-limoneux
ENCEPAGEMENT

90 % Merlot, 10 % Cabernet Franc
ELEVAGE

18 mois - Barriques neuves : 50 %
SECOND VIN

ILEX

14 la Gomerie, RD 243

33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)5 57 24 62 61

Directeur du domaine : Pierre Arnald

info@chateaufrancmayne.com
www.chateaufrancmayne.com

'i chateaufrancmayne
chateaufrancmayne




CHATEAL

LA GAFFELIERE
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-

SURFACE 22 ha

PRODUCTION
80 000 bouteilles

GEOLOGIE

Plateau calcaire, cote argilo-calcaire,

pied de cote

ENCEPAGEMENT
70 % Merlot, 30 % Cabernet Franc

ELEVAGE
12 a 15 mois
Barriques neuves : 60 %

e
BP 65 - 33330 Saint-Emilion

Tél. +33(0)557 247215

Propriétaire : Famille Malet Roquefort
contact@gaffeliere.com
https://gaffeliere.com

n chateaulagaffeliere
chateau.la.gaffeliere

g la_gaffeliere

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
La Gaffeliere

PROPRIETAIRE : FAMILLE MALET ROQUEFORT

Niché dans le triangle d'or de Saint-Emilion, le vignoble
du Chateau La Gaffeliere, Grand Cru Historique de
Saint-Emilion, s'étend sur 22 hectares en exposition
plein sud. Les parcelles sont positionnées sur les trois
terroirs spécifiques de l'appelation : Le plateau calcaire,
la cote argilo-calcaire et le pied de cote plus siliceux.
La famille Malet Roquefort dirige avec passion la destinée
de la propriété depuis 1705.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Grand Mayne

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRES : FAMILLE NONY

Bati au xvi© siecle, Grand Mayne dépendait originaire-
ment d'un immense domaine (Le Maine) que la famille
Laveau avait acquis en 1685.

Aprées deux siécles de regne, « 'Empire Laveau » se trou-
vera peu a peu démantelé mais retrouvera une stabilité
grace a Jean Nony, négociant en vins qui, tombé sous
le charme de ce ravissant manoir (« mayne » en vieux
francais) et de son terroir, en fit 'acquisition en 1934.

Le Chateau, classé monument historique, est entouré
de 17 hectares de vignes, d'un seul tenant, idéalement
placées sur les meilleurs terroirs de calcaire et d'argiles
qui font la grandeur des vins de Saint-Emilion.

En dotant la propriété des moyens de vinification les
plus performants et en apportant a ses vins cette grace
si reconnaissable, Jean-Pierre (fils de Jean) et son
épouse Marie-Frangoise ont propulsé Grand Mayne
parmi les Crus Classeés les plus observés et prometteurs
de Saint-Emilion.

Aujourd’hui, 'ambitieuse troisieme génération, incar-
née par Jean-Antoine et Damien Nony, est dévouée
corps et ames a la poursuite de l'ceuvre familiale, en
perpétuelle quéte d'excellence.

CHATEAU

GRAND MAYNE

GRAND CRU CLASSE

SAINTEMILG Gk T Co

SURFACE 17 ha

PRODUCTION

60 000 bouteilles

GEOLOGIE

Cote argilo-calcaire et pied de cote
sur argiles

ENCEPAGEMENT

75 % Merlot, 23 % Cabernet Franc,
2 % Cabernet Sauvignon

ELEVAGE

16 a 18 mois en barriques
Barriques neuves : 60 %

SECOND VIN

Filia de Grand Mayne

e

Chateau Grand Mayne

33330 Saint-Emilion

Tél. +33 (0)5 57 74 42 50
Copropriétaire - Gérant :
Jean-Antoine Nony
Copropriétaire : Damien Nony

contact@grand-mayne.com
www.grand-mayne.com

n chateau.grandmayne
grandmayne




\¢ CGaraned Cru Clinggg

CHATEAU

LARCIS DUCASSE

ST L E ARaeT T

T

SURFACE 11,15 ha

PRODUCTION

38 000 bouteilles

GEOLOGIE

10 % de plateau argilo-calcaire sur
calcaire a astéries. 55 % de terrasses
exposées sud (pente jusqu'a 25 %),
sol argilo-limoneux tres superficiel
sur calcaire a astéries. 35 % de sol argilo-
calcaire colluvial de flanc de coteau.
ENCEPAGEMENT

85 % Merlot, 15 % Cabernet Franc
ELEVAGE

16 a 18 mois en barriques,

de 225 litres, de 500 litres

Barriques neuves : 55 %

SECOND VIN

Murmure de Larcis Ducasse

e
Grottes d'arsis - 33330 Saint-Laurent-
des-Combes - Tél. +33 (0)5 57 24 70 84

Gérant : Nicolas Thienpont
Directeur technique : David Suire

contact@larcis-ducasse.com
www.larcis-ducasse.com

@larcisducasse
g @larcisducasse

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
LLarcis Ducasse

PREMIER GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : FAMILLE GRATIOT-ATTMANE

Le Chateau Larcis Ducasse, promu Premier Grand Cru
Classé en 2012, appartient a la famille Gratiot-Attmane
depuis 1893.

Depuis leur arrivée en 2002, avec les conseils de
Stéphane Derenoncourt et de Julien Lavenu, Nicolas
Thienpont et David Suire poursuivent les efforts réalisés
pour accroitre sans cesse la qualité des vins du domaine.

Conscients du potentiel exceptionnel de Larcis Ducasse,
ils commandent une étude précise des terroirs, engagent
d'importants moyens pour la rénovation du vignoble
et des chais, et associent méthodes traditionnelles
et techniques innovantes afin d'exalter les saveurs de
cette terre.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Larmande

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : AG2R LA MONDIALE

Le Chateau Larmande, Grand Cru Classé de Saint-Emilion,
est l'une des plus anciennes propriétés de Saint-Emilion.
Les archives de la ville mentionnent son existence depuis
1585, lorsque les jurats y tenaient séance.

Le travail effectué au vignoble et dans les chais est réalisé
avec précision, respect et délicatesse.

Alliant méthodes de culture ancestrales et technologies
de pointe, le Chateau Larmande a su trouver la juste
alchimie pour porter chaque millésime a son plus haut
niveau. Autant d‘attentions pour préserver les arbmes
du fruit, obtenir un vin rond en bouche et conserver
toute 'élégance du terroir.

Les visiteurs du monde entier peuvent découvrir les
différentes facettes de notre histoire, notre vignoble et
notre savoir-faire, grace aux visites.

Grand Cru Classé
+
CHATEAU LARMANDE

Saini-Emilion Grand Cro

SURFACE 22 ha
PRODUCTION

80 000 bouteilles
GEOLOGIE
Argilo-calcaire, sables anciens
et argilo siliceux
ENCEPAGEMENT

Merlot, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon
ELEVAGE

18 mois

Barriques neuves : 50 %
Amphores : 10 %

SECOND VIN

Cadet de Larmande
(jusqu'au millésime 2015)

e
Lieu-dit Larmande - 33330 Saint-Emilion
Tél. +33 (0)5 57 24 20 28

Gérant : Bertrand de Villaines
booking@chateau-larmande.fr
https://chateau-larmande.fr/

'i chateaularmande

chateaularmande




PREMIER GRAND CRU CLASSE

" TS s P

SURFACE 15 ha

PRODUCTION

70 000 bouteilles

GEOLOGIE

Plateau argilo-calcaire sur calcaire
a astéries

ENCEPAGEMENT

84 % Merlot, 14 % Cabernet Franc,
2 % Cabernet Sauvignon

ELEVAGE

16 a 20 mois en barriques
Barriques neuves : 50 %

SECOND VIN

Les Chénes de Macquin

Peygenestau - 33330 Saint-Emilion
Tél. +33(0)557 24 74 23

Gérant : Nicolas Thienpont
Co-gérant et directeur technique :
Cyrille Thienpont

contact@pavie-macquin.com
www.pavie-macquin.com
'i Chateau Pavie Macquin
chateau_paviemacquin

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Pavie Macquin

PREMIER GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : FAMILLE CORRE-MACQUIN

Le fondateur de la propriété est Albert Macquin (1852-
1911). Eléve de Paris-Grignon et de Montpellier, il se
spécialisa dans l'étude des porte-greffes et l'art du
greffage. Saint-Emilion lui doit l'usage du plant greffé,
qui devait sauver le vignoble ruiné par le phylloxéra a
la fin du xix¢ siecle.

Propriété de la famille Corre-Macquin, le vignoble
est admirablement situé sur le plateau culminant de
Saint-Emilion, au-dessus de la corniche calcaire de la
grande céte. A l'ouest, en face de la cité médiévale,
il surplombe le vallon de Fongaban.

Le sol argilo-calcaire permet un drainage naturel et une
alimentation hydrique exceptionnellement réguliere.
Les argiles fortes conférent au vin puissance, fraicheur
et générosité.

Les méthodes traditionnelles de culture et de vinification
conjuguées a des procédés innovants font de Pavie
Macquin un « Cru phare » de Saint-Emilion.

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau
Soutard

GRAND CRU CLASSE

PROPRIETAIRE : AG2R LA MONDIALE

Grand Cru Classé de Saint-Emilion, le vignoble du
Chateau Soutard est situé a proximité de la cité médie-
vale de Saint-Emilion.

Les premiéres traces de Soutard remontent a 1513 avec
la mention du Bourdieu (un domaine gascon autour
d'une ferme et d'un moulin) de Mayne de Soutard.

En 2006, le Chateau Soutard est acquis par AG2R
LA MONDIALE, premier groupe de protection sociale
en France, qui tient a lui rendre sa grandeur.

Sur cet unique plateau calcaire, ou tous les Grands Crus
de Saint-Emilion se révélent, le Chateau Soutard a a coeur
de conduire le vignoble d'une maniéere respectueuse et
avec bon sens. Les vins qui en sont issus en témoignent
par leur bouquet, leur élégance, leur grande finesse et par
la puissance naturelle de ce magnifique terroir.

Le Chateau Soutard accueille les visiteurs du monde
entier, pour leur faire découvrir ce lieu prestigieux et
comprendre 'élaboration d'un grand vin.

Chatean Soutard
Gramd Cen Ulasse
Suinl - Emilion

[ H
|

SURFACE 35 ha

PRODUCTION

80 000 bouteilles

GEOLOGIE

70 % plateau argilo-calcaire,

17 % coteaux argileux,

13 % pied de cote sableux
ENCEPAGEMENT

Merlot, Cabernet Franc,

Cabernet Sauvignon, Malbec

ELEVAGE

18 mois

Barriques neuves 50 % - 25 % Foudres
SECOND VIN

Petit Soutard (a partir du millésime 2016),
auparavant : Les Jardins de Soutard

e

Lieu-dit Soutard

33330 Saint-Emilion

Tél. +33(0)557 24 71 41
Gérant : Bertrand de Villaines

contact@soutard.com
www.chateau-soutard.com

n chateausoutard
chateausoutard





































































































































































































































